
Lieber Gast!
Für die frische Speisenzubereitung und den 
Einsatz regionaler Rohstoffe aus 
5 Produktkategorien wurden wir mit 
dem AMA-Gastrosiegel ausgezeichnet.                 
Nähere Informationen dazu finden Sie in 
unserem Schaukasten.

Das Gedeck 2,90
Unsere Mitarbeiter informieren  

Sie gerne über allergene Produkte  
in unseren Gerichten.

Inklusivpreise in Euro

Zum Auftakt
ANTONS BEEF TARTAR

Onsenei I flüssige & gezupfte Kräuter I Pitabrot 
14

48 STUNDEN
„IN GUINNESS GEBEIZTER LACHS“

Rauna I Salatherz I Miso-Mayo
14

RICOTTA-RAVIOLO
Kürbis I Basilikum-Büffel-Butter I Limette

8

GEGRILLTER SOUS VIDE OKTOPUS
3H | 85 °C

Tomaten-Ceviche I Schwarzer Rettich  
Ingwer-Brioche

13

Volle Tassen
Heiß & Kalt

CONSOMME VOM TAFELSPITZ  
„Alle guten Dinge sind 3“

6

FRUITY BLOODY MARY 
Geeiste Gurke I Dill I Sesam Cracker

6

RAHMCREMESUPPE
Kren I Kümmel I Gemüsepickles

6

Anton´s Klassiker
der Österreichischen Küche

GEKOCHTER TAFELSPITZ
AUS DEM KUPFERPFANDL 

Erdäpfelschmarr‘n | Apfel-Semmelkren
Schnittlauchsauce

22

WIENER SCHNITZEL AUS DER 
BUTTERSCHMALZPFANNE

 Petersilerdäpfel oder Reis | Preiselbeeren
19

ANTON´S KALBSRAHMBEUSCHL
Gebratener Serviettenknödel | Gulaschsaft

Klein 10  |  Gross 16

RINDERSAFTGULASCH
Spinatspätzle | Sauerrahm

Klein 10 | Gross 16

{ Hauptakt }
BARBARIE-ENTENBRUST

Karfiol I Pfirsich I Tatsoi
26

GESCHMORTES SCHULTERSCHERZEL
Polenta-Schmarrn I Mangold I Shiitake

22

JOSPER-FELDGEMÜSE 
Couscous I Babyspinat I Kernöl-Mayo

12

RISOTTO „ACQUARELLO“ 
Handlbauer´s Grünzeug I Radieschen   

Dotter (gebeizt & getrocknet) 
16

Aus dem Josper

vom Rind
300g RIB EYE ... 35
  200g R-FILET ... 35
200g BEIRIED  ... 26

Geräucherte Feldware

Nach eigenem belieben:
Whisky Senf I Grünes Öl
Portweinjus I Pfefferjus

Aus dem Wasser
WEISSER WALLER 

„IN BRAUNER BUTTER KONFIERT“
Knollengemüse I Mini Kartoffel I Umami-Sud 

24

SEE-SAIBLING 
Chicoree I Zwiebel I Chorizo

24

Süße Zugabe
MATCHA CRÈME BRÛLÉE

Brombeer I Ruby I Mohn 
10 

ZITRUS-TOPFEN -TARTE
Erdbeer I Rhabarber I Holler-Meringue

12

VALRHONA GUANAJA 
Banane I Erdnuss I Salzkaramell 

13

GOLDEN KOKOS  - MILCHREIS
Buchweizen-Granola I Preiselbeersorbet 

10

Oder doch Käse?
TETE DE MOINE

Birne I Sanddorn I Schwarze Nuss 
12

VORHANG AUF
CHESS  

RUSSIA VS. USA

P REM I EREN  M EN Ü

HUSHPUPPIES 
Rote Rüben I Sauerrahm I Sauerampfer

12

PULLED BEEF DUMPLING „STROGANOFF“  
Buttermilchbruch I Röstzwiebel I Schnittlauch

18

KARTOSCHKA VS. BROWNIE   
8

MENÜ 36
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appetizer
BEEF TARTAR

onsen egg I juicy & plucked herbs I pita bread 
14

48 HOURS SALMON PICKLED IN GUINNESS 
red beet I salad heart I Miso-Mayo

14

RICOTTA RAVIOLO
 pumpkin I basil-buffalo-butter I lime

8

GRILLED SOUS VIDE OCTOPUS 
3H | 85 °C 

tomato ceviche I black radish | ginger-brioche
13

full cups
hot & cold

CONSOMMÉ WITH PRIME BOILED BEEF 
“all good things come in threes”

6

FRUITY BLOODY MARY 
iced cucumber | dill | sesame cracker

6

CREAMSOUP
horseradish | caraway seed | vegetable pickles

6

Anton´s classics
from the Austrian cuisine

PRIME BOILED BEEF 
SERVED IN A COPPER PAN 

roasted potatoes | apple-horseradish
chive sauce

22

WIENER SCHNITZEL 
FRIED IN A BUTTER PAN 

parsley potatoes or rice | cranberries
19

ANTON‘S
CREAMED CHOPPED CALF´S LIGHTS

roasted bread dumpling | goulash sauce
small 10 | large 14

BEEF GOULASH
spinach spaetzle | sour cream

small 10 | large 14

{ main act }
DUCK BREAST 

cauliflower | peach | tatsoi
26

STEWED CULTBEEF  
cut polenta pancakes | mangold | shiitake

22

VEGETABLES FROM THE JOSPER 
couscous | baby spinach | pumpkin seed oil mayo

12

RISOTTO “ACQUARELLO”
green vegetables | radishes | egg yolk (marinated & dried)

16

from the josper & grill

cuts of beef
300g RIB EYE ... 35
  200g R-FILET ... 35
200g BEIRIED  ... 26

smoked vegetables

choose from
whisky mustard | green oil

port wine sauce | pepper sauce

river & sea
WHITE CATFISH

“CONFITED IN BROWN BUTTER”
tuber vegetables | mini potatoes | umami-sud 

24

SEA CHAR
chicoree | onion | chorizo

24

sweet encore
MATCHA CRÈME BRÛLÉE
blackberry | ruby | poppyseed

10

LEMON-CURD-TARTE
strawberry | rhubarb | elderberry meringue 

12

VALRHONA GUANAJA
banana | peanut | salty caramel 

13

GOLDEN COCONUT- RICE PUDDING 
buckwheat cereal | cranberry sorbet

10

or maybe cheese?
TETE DE MOINE

pear | seabuckthorn | black nut 
12

CURTAIN - UP
CHESS  

RUSSIA VS. USA

P REM I ERE  M EN U

HUSHPUPPIES  
 turnips | sour cream | sorrel

12

PULLED BEEF DUMPLING “STROGANOFF”   
curdled buttermilk | roasted onion | chives

18

KARTOSCHKA VS. BROWNIE  
8

MENU 36

the cover 2,90
Our service staff may inform you  

for products that can cause allergies.

tax included | prices in euro

Dear Guest!
For the fresh food preparation and  
the use of local raw materials in 5 
categories we were awarded with the 
AMA Gastro Seal. Further information 
can be found in our showcase.


